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Auftakt zum Genuss-Michel: VIP-Talk im foodlab

Fiinf Talkgaste, ein Thema: Beim diesjahrigen VIP-Talk diskutierten Hamburger Gastronominnen
und Gastronomen liber Bodenstandigkeit, Glaubwiirdigkeit und Emotionen

Hamburg, 08. April 2024. Die neue Ausgabe des Genuss-Guides SZENE HAMBURG Essen+Trinken
2024/2025 ist ab am 25. April im Handel erhiltlich. Da hat es schon Tradition, dass kurz vor
Veroffentlichung VIP-Testerinnen und -Tester, Jurorinnen und Juroren mit spannenden
Personlichkeiten aus der Gastroszene an einer groen Dinnertafel zusammenkommen. Beim VIP-
Dinner am 4. April 2024 diskutierten rund 70 Gaste im foodlab in der HafenCity leidenschaftlich
das Titelthema der kommenden Ausgabe des Genuss-Guides. Im Anschluss fanden sie dariiber
hinaus Zeit fiir ausfiihrliche Gesprache und hervorragendes Essen.

Moderator Markus Tirok flihrte, wie auch die vergangenen Jahre beim VIP-Talk und bei der Genuss-
Michel-Gala, charmant und locker durch den Abend. Mit ihm auf der Biihne salten die Gastronomen
Vena Steinkonig und Valentin Broer von MOMO Ramen und Jing Jing, Elisabeth Fiingers,
Mitinhaberin des Restaurants Nil, Tim Malzer sowie Nessy Rose, Mitinhaberin der ElIma Speisekneipe
und Gewinnerin des Genuss Michels in der Kategorie ,Bester Newcomer 2022“. Thema des
diesjahrigen VIP-Talks: ,Wie einfach und gut is(s)t Hamburg?“. Bevor es jedoch in die Diskussion
ging, begriiRten die Geschaftsfiihrer und Herausgeber der SZENE-HAMBURG, Tanya Kumst und
Mathias Forkel, die Gaste und bedankten sich bei allen Partnern, Sponsoren und Wegbegleitern fir
die Zusammenarbeit.

Uberraschungsgast des Abends war der TV-Koch, Gastronom und Kochbuchautor Tim Mélzer. Er
plauderte gewohnt leidenschaftlich liber das, was die Gastronomie aktuell umtreibt, die Themen, die
den Gastronomen gerade unter den Nageln brennen und wie wichtig es in diesen Zeiten ist,
Emotionen und Glaubwiirdigkeit zu vermitteln. Im Publikum: Podcast-Partner Sebastian E. Merget,
der in diesem Jahr seinen ersten Einsatz als VIP-Tester fiir den Genuss-Guide Hamburg hatte.
Catering-Experte Koral Elci, Foodstylistin Eliane Neubert, Kochbuchautor und SZENE HAMBURG-
Kolumnist Stevan Paul, Schauspielerin Sandra Quadflieg und Gastronom Hannes Schroder saRen
ebenfalls im Publikum und lauschten dem Gesprach auf der Biihne.

Im Anschluss an die Talkrunde servierten Mitarbeitende der Hobenkddk ein Drei-Gange-Mendi. Eine
Auswahl an Brot und verschiedenen Dips, gebackener Sellerie mit marinierten Austernseitlingen,
Blumenkohl-Wings und, fiir Fleisch-Fans, gegrillter Rinderriicken mit Gemuse aus der Markthalle
sorgten bei den Gasten auch geschmacklich fiir Begeisterung. Vor, wahrend und nach dem Talk gab
es bei Wein und Sekt von Vineyard, Ratsherrn Bier und Magnus-Wasser ausreichend Zeit fur
Gesprache.

Eine Auswahl an Fotos unter: https://szen.ee/vip-dinner
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Genuss Guide - digital und Print

Prasentiert wird der Genuss-Guide 2024/2025 direkt im Anschluss an die Verleihung des Genuss-
Michels sowie der Ehrung der 20 Testsieger, die am 22. April stattfindet. Zum 37. Mal erscheint das
Magazin, das auf mehr als 470 Seiten das gastronomische Angebot Hamburgs und Umgebung
abdeckt. Allein die Print-Ausgabe erreicht rund 500.000 Kontakte in der Hansestadt.

Seit drei Jahren erhalten User aullerdem stets aktuelle Informationen und Bewertungen zu den
gastronomischen Angeboten der Hansestadt lber die Online-Ausgabe des Genuss Guides unter
www.genussguide-hamburg.com.Ein wochentlicher Newsletter informiert Gber Neuigkeiten aus der
Gastro-Szene sowie anstehende Events. Erganzend dazu bietet der monatliche Podcast ,Einmal alles,
bitte” weitere Einblicke und Gesprache rund um die Welt des Genusses.

VKM Verlagskontor fiir Medieninhalte GmbH

Mit einer groRen Portion Mut, viel Leidenschaft und jede Menge Visionen griindeten Tanya Kumst
und Mathias Forkel 2015 die VKM Verlagskontor fiir Medieninhalte GmbH und retteten eines der
dltesten Stadtmagazine Deutschlands vor dem Aus. Tanya Kumst und Mathias Forkel arbeiten seit
mehr als 25 Jahren erfolgreich in der Medienbranche und kennen das Verlagsgeschaft aus dem
Effeff.

Die Szene Hamburg ist seit 50 Jahren nicht aus der Hamburger Medien- und Kulturlandschaft
wegzudenken. Hier wird noch selbst recherchiert, selbst geschrieben, selbst produziert. Das Magazin
liefert monatlich einen umfassenden Uberblick iiber Hamburgs Kulturlandschaft — inklusive groRem
Veranstaltungskalender. Zudem ist VKM mit dem kostenlosen Stadtprogramm und Infomagazin
hamburg:pur in der Stadt vertreten. Einmal jahrlich erscheint im Verlagskontor der Restaurantfiihrer
SZENE HAMBURG ESSEN+TRINKEN — Der Genuss Guide, der anonym, kritisch und unabhéangig die
Lokale der Hansestadt testet. Die besten Restaurants der Stadt werden zusatzlich mit dem Genuss-
Michel, dem wichtigsten Gastropreis der Hansestadt, ausgezeichnet.

Alle Publikationen verstehen sich als kritisch, unabhangig, meinungsstark sowie serviceorientiert.
VKM halt an Printmagazinen fest und positioniert sich gleichzeitig crossmedial liber alle digitalen
Kanale hinweg.

Pressekontakt

Stefanie Kastell

GauRstraRe 190c
22765 Hamburg

mobil (01 70) 9 05 80 59
stefanie.kastell@wortfang.de
https://www.genussguide-hamburg.com/genuss-michel/uebersicht-24/
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